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DETALLS SUR LES SERVICES : EDITION 2023

FORMAT BUFFET CHAUD - 39$ p/p

Lundi au mercredi: minimum de 20 personnes
Jeudi, vendredi et samedi: minimum de 30 personnes

SERVICE A L'ASSIETTE - 808 a 100$ p/p (inclus vaisselle, cuisiniers et serveurs)

Le service a I'assiette du repas des Fétes est également disponible! Les prix varient selon vos
divers besoins et la taille de votre groupe. Sont également disponibles (en sus):

» (Cocktail et bouchées préalables au souper

 Service de barman & verrerie

» Location de tables et nappes

« (Contactez-nous pour de plus amples informations

BOITES-REPAS - 38$ p/p

Encore cette année, offrir un repas des Fétes gourmet a vos employés afin qu'ils puissent en
profiter en famille sera possible! Nous livrons les boites commandées a votre entreprise les
jeudis et vendredis du mois de décembre, c'est idéal pour alors rassembler tous les employés
pour une journée spéciale! Minimum de 30 boites.

Pour toute commande sous ce seuil, priere de passer votre commande par le biais du site de
commandes en ligne

info@flavoureux.com - 819.351.2868



https://commandes.flavoureux.com/
mailto:info@flavoureux.com

MENU 3 SERVICES DES FETES

ENTREES (Buffet: Salade des Fétes / Repas a I'assiette et boites-repas : 1 choix pour tous
parmi ceux offerts)

Salade des Fétes: mélange de verdures / 1égumes croquants /
graines de citrouille torréfiées a I'érable / vinaigrette pavot (@)
+ pain & beurre

oJ

Potage patates douces / carottes / pommes /
yaourt / croutons aux épices de MTL + pain & beurre

PLATS PRINCIPAUX (option sans lactose disponible)

Paleron de beeuf braisé AAA / purée de PDT sucrée au mais /
légumes rissolés / jus de viande & canneberges (%

ou

Cuisse de canard / purée de PDT sucrée au mais /
légumes rissolés / jus de viande & canneberges (®

ou

Tourtiére végane a la courge rotie, champignons et canneberges /
sauce crémeuse aux champignons

DESSERT ET AJOUTS A LA PROCHAINE PAGE e ' =1



DESSERTS (option sans gluten/ lactose disponible)

Repas a l'assiette ou boites-repas
Brownies au chocolat Barry 64% et cerises /
coulis de fraises / meringue surette

Buffet
Plateau de mignardises FLVX maison (ex: brownies choco-
cerises, macaron, gateau au fromage, tartelette au citron)

AJOUT POUR BUKET

Vaisselle de porcelaine et coutellerie: 4S p/p
Boissons variées: 2,50S / un.
Thé et café: 2508 / un.

’

PRESENTATION DU REPAS (FORMAT BOTTE-REPAS

La salade et la soupe seront servis
dans un contenant 100% biodégradable

Les plats principaux, accompagnements et
desserts seront servis dans des contenants en
aluminium allant au four et sont 100%
recyclables. Les quantités de chaque plat
principal doivent étre choisies.



DETATLS SUR LES SERVICES —BURFET CHAUD

Sivous optez pour un format buffet, la nourriture sera servie de facon traditionnelle dans des réchauds et arrivera sur place chaude.
Vous pouvez opter soit pour la livraison en format individuel (en barquette) ou en format traditionnel, soit “chacun se sert".

TERMES £1 CONDITEONS

- Vous devez nous communiquer les quantités de chaque plat principal lors de la commande, nous contacter pour recevoir le formulaire
de commande. Sauf pour 'option végane, un minimum de 10 personnes est requis pour chaque viande.

- Dépot non remboursable de 25% exigible sur réservation;

- Le nombre final de repas doit étre regcu au moins 5 jours ouvrables avant la livraison ou la tenue de I'événement, aucune exception ne
sera possible pour diminuer votre nombre de convives apres ce délai. Tout ajout apres ce délai sera fait avec un supplément de 25%.

- Noter que nous devrons vous facturer un montant équivalent a un minimum de 80% de votre nombre d'invités initial (ex: si vous
réservez pour 50 personnes, en cas de diminution drastique, nous devrons tout de méme vous facturer pour un minimum de 40).

ERCT DE VOTRE CONFTANCE

Notre mission est de fournir a vos employés un repas et un service d'une qualité telle qu'ils se
sentent privilégiés, bien traités et importants a vos yeux!

FLAVOUREUX

fraiteur Gourmet Catering

info@flavoureux.com - 819.351.2868
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