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Menu mariage




y Merci de considérer LES HAVOUREDY comme traiteur

[H[RS fJTURS MARIES oour vous assister dans |'organisation de lune des
’ journées des plus imporfantes de votre viel |l est

1 important pour nous que celle-ci soit mémorable et

BON OL R nous croyons que le temps passé & notre table ne
¢ doit pas faire exception.

Nous vous offrons dans ce menu

Nous vous proposons un menu qui saura s'adapter

délicieuserment savoureusel au gré des saisons ef nous vous encourageons &
icieusement savoureusel , o
nous faire part de vos attentes et désirs! | nous fera

\ v . alors plaisir de travailer avec vous pour élaborer
Four foute question, n'hésitez pas &
votre menu.

plaisir de vous assisterl!

Ce menu type est concu pour éfre servi dans tout

S ieu, méme en l'absence d'une cuisine. De plus, notre

H- MAINT[NANT, A TABI_E! chef sera présent sur place pour répondre & vos
questions ef & celes de vos convives en plus

dassurer la qualit¢ de chacune des assiettes

servies.
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FORFATT
B A

Entrée  Enfrée

Plat principal Fotage

Dessert  Plat principal
 Dessert

30$- 1008 = 95%- TI5$

Les prix des forfaits incluent la nourriture, le service, les couverts
ef la livraison (10km de la cuisine). Les prix peuvent varier selon la sélection
des plats et le nombre dinvités (taxes en sus).
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[NIR[[S choix parmi les suivants)

 Salade jardiniere / pomme verte / vinaigrette aux framboises / noix torréfiées &
I‘érable / chévre
> Mozzarela fraiche / fomates heirloom / hulle d'olives brute / crodtons / pesto
> Salade tiede de carottes du jardin / yaourt et paprika fumé / pomme grenade
(ou fraises en saison) / graines de citrouile / coriandre

POIAGE (avec pain et beurre)

> Potage du moment / yaourt pressé / huile d'herbes

PlMS PRINCIPAUX 11 o0 2 croscporr s suvemss

> Mignon de porc du Québec / sauce créme-érable-dijon / purée de

pommes de terre / légumes du jardin rétis

Onglet de beeut / purée de pommes de terre / légumes du jardin rétis / jus de
viande au porto

Ballotine de poulet aux champignons sauvages / légumes poélés / demie-glace
au champignons

Saumon (2 options): orange/gingembre/lime OU pavot & fraises
> Option végétarienne ou végéfalienne sur demande

DESS[RT choix parmi les suivants)

 Panna cotta / framboises / crumble / meringue

> Tarte fine au citron / meringue croquante / fruit de saison
> Créme onctueuse au chocolat Barry 64% / baie / croustilant & I'avoine
© Sorbet de mangue / mascarpone / pommes vertes / huile dolives




TAPAS

(SOUPER DEBOUT)
-

-

Poulet général tao & salsa de mangues 1
Croguettes de saumon thaies & césar de kale 1
Macaroni au fromage FLVX / bacon / panko / fines herbes 1
Salades de carottes heirloom / fraises / paprika fume & 1
lime / graines de citrouille (végan)

Poulet frit & gaufres / cheddar 2 ans / sauce BBQ a lérable 12
Mozzarella fraiche / croutons / tomates heirloom / FLVX 11
pesto (vegétarien)

Chou-fleur réti/ curry / papadoum / creme sure / coriandre 10




ENCORE PLUS|

LES BOUCHEES

Voir le menu dans la section Traiteur - Bouchées cocktail du site web

LES A-COTES

Plateau de fromages du Québec 10 p/p
Plateau de charcuteries fines 10 p/p
Plateau de fromages et charcuteries 12 plp
Plateau de crudités et trempettes 4 plp
Plateau de fruits 4 plp
TABLES DE MINULT (U AVANT)

Bar & tacos (2 p/p) 10 p/p

Bar & bonbons 4 plp




DETATLS SUR LES SERVICES OFFERTS

lors de votre réservation, un dépét non remboursable de 50%

sera exigé. La balance sera payable au plus tard 14 jours avant
[ ]

le mariage.

Vous pouvez retrancher environ 5$ par personne pour un buffet
. plutdt qu'un service aux tables.

le repas est gratuit pour les enfants de O & 5 ans et est & moitié
. prixpour les 6 & 12 ans.




